...Nid yw mor syml ag y byddech yn ei feddwl...

Mae gwartheg o fuchesi llaeth lleol yn cynhyrchu llaeth sy’n cael ei
brynu gan BRYNWYR ar ran yr hufenfa. Mae’r llaeth ffres yn cael ei brofi
gan DECHNOLEGWYR BWYD i sicrhau ei fod o ansawdd da ac yna mae’r
RHEOLWR CYNHYRCHTU yn gwahanu’r llaeth i hufen a sgim gan

ddefnyddio offer a ddyluniwyd gan BEIRIANWYR BWYD. Caiff yr hufen ei
basteureiddio, aeddfedu a’i gorddi i ffurfio menyn a llaeth enwyn gan
ddefnyddio dulliau wedi’u hymchwilio a’u profi gan WYDDONWYR a
THECHNOLEGWYR BWYD. Yn y cyfamser, bydd y TIM DATBLYGU
CYNNYRCH wedi ymchwilio a dewis y math gorau o ddeunydd pacio i
gadw’r menyn yn ffres ac mae’r TIM MARCHNATA/GWERTHIANT yn sicrhau
ei fod yn apelio atoch chi, y cwsmer. Trwy gydol y broses, mae’r
RHEOLWR SICRHAU ANSAWDD yn gwirio’r broses a’r menyn i
sicrhau ei fod yn ddiogel I’'w fwyta cyn iddo gael ei anfon i'w ddosbarthu |
a’i gludo gany TIM DOSBARTHU i'r siop yn barod ar gyfer eich basged siopa;:;\ o

I ganfod mwy am y math o gyfleoedd gyrfa
sydd ar gael o fewn y Diwydiant
Gweithgynhyrchu Bwyd a Diod, ewch i:
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